
* Quando disponibile

Marinara..........................................................................................€ 4,50
Pomodoro S. Marzano Origano, Aglio ed un �lo di Olio E.V.O
Di�usa già  nel ’700 in origine veniva detta “l’aglio e l'uoglio”
con gli stessi ingredienti si condivano gli spaghetti che, come
la pizza, erano rigorosamente consumati in strada.

Prosciutto Cotto.........................................................................€ 6,00
Pomodoro S. Marzano, Fior di latte di Agerola(Monti Lattari),
Cotto(Rovagnati,Fiorucci,Citterio o Vismara)  Basilico ed
un �lo di Olio Extra Vergine di Oliva D.O.P.

Margherita.....................................................................................€ 5,00
Pomodoro S. Marzano, Fior di Latte di Agerola, Parmigiano
Reggiano, Basilico ed un �lo di Olio E.V.O
La Regina delle pizze, leggenda vuole che sia stata inventata
in occasione dell’arrivo a Napoli, nel 1889 della regina
Margherita  di Savoia e certamente il nome attuale si deve
a questo episodio. In realtà già nel 1866 era largamente di�uso
l’uso di condire le pizze con tali ingredienti.

Margherita Extra.......................................................................€ 6,50
Pomodoro S. Marzano, Mozzarella di bufala D.O.P, Basilico
Pomodorini del Piennolo* ed un �lo di Olio E.V.O
Per chi ama la delicatezza della Mozzarella una versione
moderna della regina delle pizze.

Napoli............................................................................................€ 6,00
Pomodoro S. Marzano, Fior di latte di Agerola(Monti Lattari),
Acciughe siciliane (Rizzoli), Origano ed un �lo di Olio E.V.O

Crudo & Provolone....................................................................€ 7,00
Pomodoro S. Marzano, Fior di latte di Agerola(Monti Lattari),
Prosciutto Crudo di Parma, Provolone piccante o dolce a piacere
ed un �lo di Olio E.V.O


